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Fondue du mois
SAFEeRE

La chef puise son inspiration dans le cycle des saisons ef les

préférences des convives pour créer chaque mois un bouillon exclusif.
Chaque fondue est un voyage sensoriel inattendu, repoussant les

frontiéres traditionnelles de la gastronomie.
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TFondue au Saindoux de Boeuf (Lo tetnaan)
& H R 1

Considérée comme I'ame de la fondue du Sichuan et de Chonggqing,

cette fondue est préparée en faisant revenir lentement diverses épices

S S IR

dans du saindoux de boeuf riche, créant un bouillon dense, rouge
brillant et au parfum puissant et envoutant.

Fondue Sichuan a l"Huile Uégétale (8 etad)
9 I PR R

Flaborée a base d’huile de colza pure, cette fondue associe le poivre

de Sichuan , diverses épices naturelles et des piments sec, selon une
méthode de préparation traditionnelle. Comparée a la fondue au

saindoux de boeut, sa texture est plus légére, ne couvrant pas le palais,

et meftant ainsi mieux en valeur le gott authentique des ingrédients.
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TFondue a la Bouillon d'Os Halal
BERE DA

Notre fondue halal est préparée avec des
os de beeuf , mijotés pendant des heures

a feu doux pour obtenir un bouillon laiteux,
riche et aromatique.
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TFondue a la Toemate
&2 3% 2% 0 5

Notre fondue a la tomate est préparée avec des tomates fraiches
La base de soupe, faite a partir de tomates muries au soleil, est
rehaussée d’une touche d’ail et d’épices pour en exalter la saveur,
offrant une riche palette gustative sans lourdeur.
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Fondue au Bouillon de Champignons
HERDW

Flaborée avec une sélection de champignons nobles (cépes, girolles,
morilles et shiitakés), sautés aux épices et a I’huile vegétale.

Le bouillon, limpide et doré, déploie un arome profond de
champignons et une saveur umami naturellement douce et sucrée.
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Boulette de poisson Boulette de bauf
fourrée de porc fourrée de poulet

BRIRER, KRR

3€/3pcs 3€/3pcs

Champignon Enoki Tofu frit

S
3€

Lorsque le bouillon
bouille, faite cuire les
ingrédients, puis

mangez avec les sauces @

Ravili
%7
3€/3pcs

Sang de canard
BS I
A€




